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Comment effectuer une COMMANDE
Un BON DE COMMANDE bien complété permet de gagner du temps pour la réalisation de vos analyses

Merci d'avance de suivre les instructions.

L’envoi de ce BON DE COMMANDE implique l’acceptation de nos conditions générales de vente 
(https://www.cari.be/Conditions-generales-de-vente.html).  

	
ANALYSES	                      

BANC									     
APPELLATION 	 •	 • 	 •	  •	 • 	 •	 •	  • 	 • 	 145,45	 94,54	 72,73

ORIGINE	 • 		  •			  •	 •		 •	 •	 •	 90,90	 59,09	 45,45

QUALITÉ	 • 	 •	 •											       63,64	 41,36	 31,82

APAQ-W	 •					   									      8	 8	 8	
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Prix  € HTVA
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Etiquettes NOMINATIVES et d'IDENTIFICATION (pour les membres CARI / CARIPASS)

Pour ces étiquettes, complétez le CADRE 3  en indiquant bien toutes les informations nécessaires. Les différents modèles sont présentés au 
verso du BON DE COMMANDE. Les étiquettes d'identification sont uniquement disponibles pour les miels analysés en banc d'appellation. 

COORDONNÉES

Merci de bien compléter vos coordonnées  sur le  BON DE COMMANDE. Tous les champs du CADRE 1 doivent être remplis.

Cadre 1

DEMANDE D'ANALYSES

Choisissez votre banc d'analyses à l'aide du tableau ci-dessous et cochez la bonne case dans le CADRE 2 du BON DE COMMANDE. Les différentes 
analyses proposées par notre laboratoire sont décrites sur notre site (https://www.cari.be/-Analyses-des-produits-de-la-ruche-.html).
Indiquez le nom ou le code sous lequel est référencé votre échantillon. Cette mention apparaîtra sur le haut du rapport d'analyses. 
Complétez au maximum les caractéristiques de votre échantillon . Ces précisions nous aideront pour l'analyse pollinique et l'interprétation finale 
de l'appellation de votre miel.  

Envoi des échantillons

•	 Pour les bancs, un minimum de 150 gr d’échantillon doit être envoyé, placé dans un flacon incassable  (de préférence en polypropylène ou 
similaire).

•	 Votre colis doit porter la mention « Pour la recherche et le diagnostic (UE 14 2/2011). Vos échantillons pourront être utilisés dans un but  
de recherche mais resteront anonymes.

•	 La facture sera envoyée dès réception du BON DE COMMANDE. Les résultats seront adressés par e-mail après réception du paiement  
de la facture.

Cadre 2 

FE ADM 5.2. Rev 15

Etiquettes APAQ-W et MIEL WALLON

Ces étiquettes sont exclusivement réservées aux apiculteurs wallons. Les bandelettes APAQ-W garantissent une humidité inférieure ou  
égale à 18 % tandis que le label Miel wallon garantit plusieurs paramètres de qualité (voir verso du BON DE COMMANDE).

Démarquez-vous et informez  
les consommateurs sur la bonne qualité de 
vos miels grâce au système d’étiquetage 
« étoilé ».  
Pour bénéficier de ces étiquettes : 
•	 Demandez un banc d’appellation
•	 Complétez le nombre de feuilles désirées 

sur notre bon de commande (ligne 
« Miels étoilés » dans la partie étiquette)

•	 Si vous estimez qu’une analyse des 
polyphénols est nécessaire pour obtenir 
5 étoiles, n’oubliez pas de demander 
cette analyse (avec un supplément  
de 12,50 € HTVA).

Etiquettes ÉTOILES

> 16 et ≤ 18

≤ 10

≥ 20

conductivité ≥ 0,6
ET/OU

polyphénols ≥ 40

Humidité (%)

HMF (mg/kg)

IS
		
Conductivité (mS/cm)
Polyphénols (mg GAE/
100g miel)

Traçabilité

≤ 20

≤ 40

≤ 18

≤ 40

≥ 5

≤ 18

≤ 20

≥ 10

> 16 et ≤ 18

≤ 10

≥ 10 

     

Indentification du ou des producteurs en cas de mélange  
(la production relative de chacun doit être indiquée)

ETIQUETTESCadre 3



**	 En demandant le QR Code, vous nous autorisez à rendre publique des informations personnelles ainsi que des informations à propos des analyses  
	 réalisées par le CARI sur cet échantillon.

À COMPLÉTER EN CARACTÈRES D’IMPRIMERIE (*Rubrique à remplir impérativement)

Nom + prénom* : ..........................................................................................................................................................................................................................................................

Adresse* : .........................................................................................................................................................................................................................................................................

C.P.* : ..................................... Localité* : .......................................................................................................................... PAYS* : ..................................................................... 

Tél.* : .........................................................E-mail* : ........................................................................................................ TVA*: n° :  ............................................................................. 

Je suis* :  ■■ NON Membre   -    ■■ Membre CARI 2024   -    ■■ Membre CARIPASS 2024 

Date : ............................................................................... Signature : 

■  DEMANDE D’ANALYSES
BANCS :                                                                                                

               Votre référence : ...................................................................................	

■■ 	D’APPELLATION   ■■  QR Code pour vos étiquettes**        

■■  	ORIGINE                                                  	
■■  	QUALITÉ	

■■  	APAQ-W + demande de bandelettes APAQ-W (délai 4 jours ouvrés, analyse + envoi : 8 € HTVA, uniquement pour le miel wallon) 

■■  Autres analyses isolées (hors BANC) : ..............................................................	  

■■  Analyse des polyphénols pour obtention éventuelle des 5 étoiles (tarifs CARI/CARIPASS : 12,5 € HTVA)

■■  Participera au concours miels 2024    Règlement du concours : https://www.cari.be/CONCOURS-MIELS-Reglement.html

CARACTÉRISTIQUES DE L’ÉCHANTILLON  : 
L’échantillon est un* :   ■■  miel avant conditionnement final 	 ■■  miel prêt à la vente 

Flore butinée (environnement du rucher) : ..............................................................................................................................  	

Localité(s) du rucher (villes) : ..........................................................................................................................................................    Récolte* :              

Opérations particulières effectuées sur le miel : ................................................................................................................... 
(par ex. : ensemencement, refonte, mélange de différents miels, défigeage...)	

 ■■  Délai d’analyses en URGENCE (10 jours ouvrés, +30 € HTVA)

■■  printemps 2024

■■  été 2024

■■  année 2024

■■  .....................................

■  DEMANDE D’ÉTIQUETTES

	

■■  NOMINATIVES : ...................................... feuilles (1 € HTVA : 12 étiquettes/feuille - disponible sans analyses)

	⚠  Mention « Á consommer de préférence avant »  Avec  ■■     Sans  ■■   

Mention :  ■■ Miel de mes ruches        ■■ Miel artisanal        

                     ■■ Autre : � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � Maximum 30 caractères 
Poids : ■■ 1 kg    ■■ 500 g    ■■ 250 g

Mention facultative (un seul choix) : tél. ou GSM ou mail : ...................................................................................................................................................................

M  I   E  L       d e      

À COMPLÉTER EN CARACTÈRES D’IMPRIMERIE  
Toujours indiquer le nombre d’étiquettes et/ou de bandelettes souhaitées 

Un supplément de 5 € HTVA (pour la Belgique) et 8 € HTVA (pour les autres pays) seront ajoutés à la facture pour les frais d’expédition des étiquettes

B O N  D E  C O M M A N D E

FE ADM 5.2. Rev 15

Cadre 1

Cadre 2

Cadre 3

"

Expédition de sous-produits animaux de catégorie 3 associés à l’apiculture à des fins de la recherche et du diagnostic. 
Réglement (UE 142/2011)

À joindre obligatoirement à tout échantillon à analyser (min 150 gr.) et à renvoyer au :
CARI, place Croix du Sud 1, bte L7.04.01 (Bloc Boltzmann 1er étage), 1348 LOUVAIN-LA-NEUVE (Belgique) 

■■ 	IDENTIFICATION avec/sans QR CODE ** ......................feuilles (1,30 € HTVA : 18 étiquettes/feuille - uniquement avec banc d’appellation)
	 Le QR code peut intégrer un lien vers votre site internet, adresse de celui-ci : ...................................................................................................................... 

■■  	APAQ-W (Belgique)** : ............................... 	 bandelettes (gratuites, à coller obligatoirement sur les couvercles APAQ-W) 
       Couvercle APAQ-W (Belgique), 0,10  € /p., disponible auprès de l’APAQ-W - tél.: 081 33 17 00 ou dans les points de vente de matériel apicole)  
	 Conditions pour l’obtention de bandelettes APAQ-W : Miel récolté en Wallonie - maximum 600 bandelettes par échantillon analysé - 
	 humidité du miel  ≤ 18 % + 1/2 incertitude de mesure (0,15 %) 

■■  	MIEL WALLON : ............................................... 	feuilles (gratuit hors frais d'envoi, 48 étiquettes/feuille - description au verso)

■■  	MIELS ÉTOILÉS : ..............................................	 feuilles (1,40  € HTVA: 48 étiquettes/feuille  - uniquement avec banc d’appellation)

asbl

Quantité envoyée*: ..........................................................................g.

■■  Fruitier

■■  Bourrache

CHOIX  
DU MODÈLE D'ETIQUETTE 

(voir verso)
■■  Abeille

■■  Ronce



Pour toute information, n’hésitez pas à nous contacter par mail : qualite@cari.be

Pour les consommateurs de plus en plus soucieux de manger local, mettez en évidence la proximité de votre production 
avec cette nouvelle étiquette « Miel wallon ».
Éditée en collaboration avec le SPW Agriculture, Ressources naturelles et Environnement ainsi qu’avec l’APAQ-W et 
AgriLabel, elle vise à renforcer la notoriété du miel wallon pour lequel un dossier européen IGP (Indication Géographique 
Protégée) a été déposé. 

Pour obtenir ces étiquettes, gage de qualité, votre miel doit remplir différentes conditions : 
•	 miel de qualité : seuls les miels analysés par un banc d’appellation et ayant récolté au minimum 3 étoiles pourront bénéficier de ces étiquettes, 
•	 aspect homogène et absence d’impuretés ou d’écume, 
•	 cristallisation imperceptible à très fine, 
•	 consistance du miel onctueuse à tartinable (ni fluide, ni trop ferme). 
Le contrôle de ces critères nécessite 150 g de miel pour l’analyse en banc d’appellation + un pot supplémentaire de 500 g pour la mesure de  
la tartinabilité. Les tarifs en vigueur sont d’application pour le banc d’appellation, avec un supplément de 5,20 € HTVA pour la tartinabilité. 

Ces étiquettes sont exclusivement réservées aux apiculteurs wallons et bruxellois et sont fournies gratuitement, à l’exception des frais d’envoi.
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Etiquettes D’IDENTIFICATION
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Récolte

Miel  
Toutes fleurs

printemps

Conservation :  jusqu’à fin 2022 à moins de 20°C

Récolte
Flore

Consistance
Saveurs et arômes

printemps
colza - fruitiers - Ronces
tartinable
miel aux notes chaudes et fruitées
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Conservation :  jusqu’à fin 2022 à moins de 20°C
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Miel récolté en Belgique 500 g
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Récolte

Miel  
Toutes fleurs

printemps

Conservation :  jusqu’à fin 2022 à moins de 20°C

Récolte
Flore
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colza - fruitiers - Ronces
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Conservation :  jusqu’à fin 2022 à moins de 20°C
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    Miel récolté en Belgique

500 g

Miel toutes fleurs
Récolte :

Flore : 

Consistance :

Saveurs et 
arômes : 

Conservation :

printemps

colza, fruitiers, saules...

tartinable

miel aux notes florales, 
chaudes et végétales

 jusqu'à fin 2022 à moins de 20°C

��������������������

��������������������

Récolte :

Conservation :  jusqu'à fin 2022 à moins de 20°C

Miel toutes fleurs
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    Miel récolté en Belgique

500 g

Miel toutes fleurs
Récolte :

Flore : 

Consistance :

Saveurs et 
arômes : 

Conservation :

printemps

colza, fruitiers, saules...

tartinable

miel aux notes florales, 
chaudes et végétales

 jusqu'à fin 2022 à moins de 20°C
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Récolte :

Conservation :  jusqu'à fin 2022 à moins de 20°C

Etiquettes NOMINATIVES                   Etiquettes D’IDENT. + QR-Code

Cadre 3

Fruitier

Bourrache

Miel toutes fleurs
printemps
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    Miel récolté en Belgique

500 g

Miel toutes fleurs
Récolte :

Flore : 

Consistance :

Saveurs et 
arômes : 

Conservation :

printemps

colza, fruitiers, saules...

tartinable

miel aux notes florales, 
chaudes et végétales

 jusqu'à fin 2022 à moins de 20°C
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Récolte :

Conservation :  jusqu'à fin 2022 à moins de 20°C

Abeille

Miel récolté en Belgique 500 g
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Récolte

Miel  
Toutes fleurs

printemps

Conservation :  jusqu’à fin 2022 à moins de 20°C

Récolte
Flore

Consistance
Saveurs et arômes

printemps
colza - fruitiers - Ronces
tartinable
miel aux notes chaudes et fruitées
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Conservation :  jusqu’à fin 2022 à moins de 20°C

Miel  
Toutes fleurs
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Ronce


